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s NUA PAD NAM MAN Hoy &
VIl VA o :
N J ,& ) ‘i \ b Okseked eller vegetar med blandede
D INAWIND 55’ grontsager, hvidlag og knuste peberkorn
POH PIA TOD ) _
4 stk. hjemmelavede forarsruller med PAD MAMA 2 _ _ Barneportion 65,-
hakket kylling, spidskal, gulergdder og Stegte gnudler med kylling, okseked,
glasnudler rejer eller vegetar og blandede grentsager
TEMPURA REJER | PADTHAI & -
! 5 stk. indbagte rejer Stegte risnudler med kylling, rejer eller
; vegetar &g, tofu, bennespirer, gulerod
KYLLINGESPYD strimler, lag, hvidlagshlade og peanuts
4 stk. hjemmelavede marinerede ; Q
kyllingebryst pa spyd . KHAO PAD i

Stegte ris med kylling, rejer eller vegetar &g,
leg, hvidleg guleradder, forarsleg, tomat og

HOVEDRETTER 85-

KAENG PHANAENG _# CHICKEN PAD KAPAW #.#
Phanaeng karry sauce med kylling eller Kyllingestykker stegt i chili, hvidlag
vegetar, kokosmalk og limeblade og holy basilikum. Med grenne benner,

lag og guleradder. Serveres med ris.
KAENG KARl .#

57
Gul karry sauce med kylling eller vegetar, @@ @ I\ ﬂﬂ
kokosmalk, kartofler, guleredder og lag : MB Em _
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" KAENG KHIAO WAN - ##
Gren karry sauce med kylling, okseked eller VE'Q 2 hovedretter 0g 1snack

vegetar, kokosmalk, bambusskud, KUN 219’-
grenne benner, sgd basilikum og limeblade

KAENG PHET £2.7
Rad karry sauce med oksekad, kylling eller
vegetar bambusskud, granne banner,
spd basilikum, red chili og limeblade

GAI PAD MED MA MUANG &

Kylling eller vegetar med cashewnadder,
peberfrugt-mix, guleradder, lag




